
Новогоднее меню 999 Царства.
Ресторан ''Александр Невский'' с нетерпением ждёт Вас.

 
Ассортимент холодных закусок:
 
Соленья домашнего приготовления
Грибочки бочковые соленые
Овощное плато
Селедочка домашнего посола
Сало домашнего посола
Мясное плато
Рыбное плато
Заливное из языка
 
Салаты:
 
Салат Охотничий домик (оленина, утиное филе, айсберг, мясо дикого кабана,
картофельная стружка, томаты черри, майонез, бальзамический уксус, красная сморода,
зелень).
Салат Домашний (буженина, огурец св., огурец соленый, телятина, морковь, картофель,
зеленый горошек, перепелиное яйцо).
Салат с печенью трески (печень трески, яйцо перепелиное, огурец свежий, лучок зеленый
томаты черри, айсберг, тосты из ржаного и пшеничного хлеба, масло сливочное).
Салат Воздушный с грецкими орехами (огурец свежий, помидоры свежие, айсберг, лук,
фета, масло оливковое, бальзамический уксус, грецкие орехи, зелень). 
 
Горячая закуска:
 
Жульен с белыми грибами и беконом запекается со сметаной подается под сырной шапкой.
 
Горячее:
 
Медальоны из свинины и оленины подаются с картофельными гратенами и двумя видами
соуса (соус луковый с ароматом хмеля и соус из овощей гриль).
Чудской судачек припущенный в сливочном соусе, подаётся с картофельными гратенами,
грецкими орехами и сыром пармезан.
 
Десерт новогодний:
 
Творожно­бисквитное  пирожное с яблочками и соусом из красной смороды, украшается
райскими яблочками и лепестками мяты.
 
Домашний напиток:
 
Морс ягодный с можжевельником и нежным ароматом мяты.
 
Фрукты:



 
Яблоки
Груши
Мандарины
Виноград
Лимоны
 
Хлебная корзина.

Дополнительное предложение к новогоднему меню.
 

Молочный поросенок фаршированный белыми грибами, картофелем и беконом
6000 т. руб.
 
Индейка фаршированная яблоками и грецкими орехами
6000 т. руб.
 
Гусь с яблоками тушёный в вине
3000 т. руб.
 
Утка с яблоками тушёная в вине
2500 т. руб.
 
Судачок фаршированный
3000 т. руб.
 
Нога кабана запеченная под медово ­ горчичным соусом
8000 т. руб.
 
Блюдо из запеченных яблок с медом и орехами
1500 т. руб.
 
 
 
 
 


